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 TAGLIAVERDURE FNT

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL OUTLET DIMENSIONS
DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE
ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG
DIMENSIONES BOCA OVALADA
PA3MEPbI OBANTHOTO OTBEPCTUA

DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE
ABMESSUNGEN DER RUNDEN GFFNUNG
DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYITIOT0 OTBEPCTUA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

FNT FNT2V

037kW (05HP) Do |I<(\\/Ivv 535‘?'4?)')’

400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz
230-400V/3/50Hz

255 rpm 255/165 rpm

~147x75 (mm)

g 46 (mm)

240x450x580h (mm)
18 Kg 19Kg

20Kg 21Kg

620x300x580h (mm)

0,108 m’

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS
OBOLLIEPE3KA

O Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

(arcassa in acciaio inox - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare -
microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento
prodotto.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

Stainless steel body - cover and handle in food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the handle and the inlet - dual inlet for insertion of the food
product.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

Corps en acier inox - couvercle et poignée en polycarbonate alimentaire - mi-
crocontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte d'intro-
duction.

Accessoires: disques a découper de différents modéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroBen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

Rahmen mit Kratzschutz-Lackiiberzug - Deckel und  Griff aus
lebensmittelechtem Polykarbonat - Sicherheitsmikroschalter auf Griff und
Offnung - Doppelte Produkteinfiihrdffnung.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen

O Maquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

(arcasa de acero inoxidable - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de sequridad en la manija y la boca - boca doble para la in-
troduccion del producto.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

O MalunHa npeHasHaueHa Ana pesku/ToHKoil Hape3ku GpyKToB 1 0BoLLeit
Ha KyCOUKM PasfnuHbiX GOPM 1 pa3mepoB, HaTUpaHuA cblpa, Cyxapeli,
wokonasa, GyHayka, LUMHKOBAHUA MOPKOBM, Cenbfepes, kapTodens, A6N0K,
penbl, CBeKbl, MAFKOTO Cbpa MOLapenna.

Kopnyc u3 HepxaBeloweii CTanu, Kpblluka U PyKoATKA W3 MULLEBOMO
nonukap6oHaTa, NpeoxpaHuTENbHbI MUKPOBBIKNIOUaTENb Ha PyKOATKE 1 Ha
0TBEPCTIM, ABOVHOE 0TBEPCTIE AA 3arpy3KM NPOAYKTA.

Komnnexkmyrowjue: pexyline AuCku pasanyHbix Mogeneii.



DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

CKM DISCHI

O DISCHI PER AFFETTARE

E1- E2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.
E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.
E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8- E10 - E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

12 - 73: carote, sedano, patate, mele, rape.

Z4: barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.
V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

17: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 con i dischi E6 - E8
- E10 - E14 permette di ottenere una vastissima serie di cubetti per minestroni
e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate,
rape. La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permet-
te di ottenere fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore
desiderato.

% DISCS FOR SLICING

E1- E2: Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms.

E3: Apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.
E4 - E6: Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: Tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISCS FOR SHREDDING /GRATING

12 - 73: Carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

Z4: Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.
V: Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

77: Mozzarella.

DISCS FOR CUTTING IN CUBES

The combination of discs D8 x 8 - D10 x 10 - D12 x 12 - D20 x 20 with discs E6
- E8- E10 - E14 obtains a vast number of different types of cubes for minestrone
and fruit salads.

DISCS FOR CUTTING MATCHSTICK SIZE

H2.5 - H4 - H6 - H8 - H10: Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, pota-
toes and turnips.

The combination of discs B6 - B8 - B10 with discs E6 - E8 - E10 obtains ma-
tchstick size pieces for the whole length of the food product with the desired
thickness.

O DISQUES POUR COUPER EN TRANCHES

E1 - E2: Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons.
E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, ar-
tichauts.

E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.
E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8- E10 - E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.

DISQUES POUR EMINCER OU RAPER

72 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.
Z4: betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat. : e

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes. | swewvaret g i
17: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 avec les E6 - E8
- E10 - E14 permet d'obtenir une vaste gamme de dés pour minestrones et
macédoines.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN ALLUMETTES

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes
de terre, céleris-raves.

La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet d'obtenir des
allumettes sur toute la longueur de produit selon I'épaisseur voulue.

I-b-.wr*‘



DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

DISCHI ACkAN

Q SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT

E1- E2: Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.
E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.
E4 - E6: Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.

E5: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas, Grapefruit.

E8 - E10 - E14: Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, Rote Beete.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - 73: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

Z4: Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Greyerzer Kése, Schokolade.
V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Schokolade, Niisse.
17: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM WURFELN

Die Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 mit den
Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 erlaubt den Erhalt einer groBen Vielzahl von
WiirfelgroRen fiir Gemiisesuppen und Obstsalate.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR STABCHENSCHNITT

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten,
Kartoffeln, Riiben.

Die Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 - E10
erlaubt den Erhalt von Streifen auf der gesamten Produktldnge in der
gewiinschten Starke.

O DISCOS PARA CORTAR EN LONCHAS

E1- E2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y setas.
E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.
E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, anands y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR 0 RALLAR

12 - 73: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, repollo rojo, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.
V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.
17: mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacién de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 con los discos E6
- E8-E10- E14 permite obtener una variadisima serie de cubitos para menestras
y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias,
patatas y nabos.

La combinacién de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos con todo el largo del producto y con el espesor deseado.

@ [1VICKN N9 HAPE3KH

E1- E2: KapTodenbHble unncol, pena, Kanycra, orypubl, MOPKOBb, YK, Fpubbl.
E3: abnoku, 6aHaHbl, Kabauku, 6aknaxaHbl, GeHxenb, apTULLIOKIA.

E4 - E6: (Bekna, BapeHblii kapTodenb, KanycTa, pena, nykK.

E5: nomupopbl, IMMOHBI, anenbcuHbl, ABNOKM, aHaHacbl, rpeiindpyTbl.

E8 - E10 - E14: BapeHble KapTodenb 1 MOPKOBb, baknaxaHbl, cBeKNa.

JUCKK AnA WIWHKOBAHUA/HATUPAHMA

72 - 73: mopKoBb, cenbAepeit, Kaptodenb, A6noKM, pena.

Z4: cBekna, KpacHaA Kanycta, KOPHeNNoAbl, LUBEALAPCKNIA CbIp, LIOKONAA.
V: coip Mapme3aH, cyxapy, MUHZaNb, Opexu, Wokonag, GyHayk.

Z7: colp Mouapenna.

JNCKN AN1A HAPE3KW KYBUKAMK

Wcnonb3oBanne auckos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 B KomOUHaLMM ¢
Anckamu E6 - E8 - E10 - E14 no3BonAeT nonyuatb Ky6uki cambix pasHbix ¢opm
11 pa3MepoB A1 0BOLLHbIX CyMOB, OPYKTOBbIX Canatos, v kapTopens-Gppu.

JMCKN Ang HAPE3KW CONOMKOM

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: cenbpepeil, kabauku, cBekna, kopHennozbl,
MOpKOBb, KapToQenb, pena.

Wcnonb3oBanue Auckos B6 - B8 - B10 B kombuHaumu ¢ auckamu E6 - E8 -
E10 no3gonAeT Hape3aTb CONOMKY TpeGyemoii TONLMHBI MO BCeil AnnHe
npoayKTa.




