VEGETABLE CUTTER

bl TAGLIAVERDURE: 4000 “Lortolana” =

QBOLEPESA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

O Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TAGLIAVERDURA 4000 “L'ortolana”: Macchina dalle elevate prestazioni, otti-
ma qualita di taglio poiché il prodotto lavorato cade direttamente nel conteni-
tore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore. Carcassa, bocca e contenitore
di raccolta in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia,
bocca e contenitore di raccolta - doppia bocca inserimento prodotto - pulsan-
tiera a pressione.

TAGLIAVERDURA 2000R “La Romagnola”: Restyling del tagliaverdura TV2000
“La Romagnola’, presente da oltre 20 anni con successo su tutti i mercati inter-
nazionali. Carcassa e bocca removibile in acciaio inox AlSI 304 - microinterrutto-
re di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento prodotto.

TAGLIAVERDURA 3000: Carcassa e bocca in acciaio inox AISI 430 - microinter-
ruttore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto.

TAGLIAVERDURA 2500: Carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio
- bocca in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterrut- -t e N
tore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - disponibile . 3
solo monofase.
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Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

VEGETABLE CUTTER 4000 “L'ortolana”: High performance machine, excellent
slicing quality since cut product falls directly in the collection container without
using the ejection disk. Body, mouth and collection container made of AlSI 304
stainless steel - safety switch on the handle, mouth and collection container -
double product insertion mouth - pressure push button panel.

VEGETABLE CUTTER 2000R “La Romagnola”: “La Romagnola’, the TV2000 ve-
getable slicer successfully sold world-wide for over 20 years, has been restyled.
AISI 304 stainless steel removable body and inlet - safety micro switch on the
handle and inlet - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 3000: AISI 430 stainless steel body and inlet - safety micro
switch on the handle - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 2500: Scratchproof polyurethane painted body - plastic
inlet suited for contact with food - safety micro switch on the handle - dual
product loading inlet - single-phase only available.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

COUPE-LEGUMES 4000 “L'ortolana”: Machine a performances élevées, excel-
lente qualité de coupe puisque le produit travaillé tombe directement dans le
récipient de collecte sans utiliser le disque expulseur. Corps, bouche et récipient
de collecte en acier inox AISI 304 — micro-interrupteurs de sécurité sur le man-
che, la bouche et le récipient de collecte — double bouche d'alimentation de
produit — clavier a pression.

COUPE-LEGUMES 2000R “La Romagnola“: Nouveau design du coupe-légumes
TV2000 “La Romagnola’, présente depuis plus de 20 ans avec succés sur tous
les marchés internationaux. Corps et goulotte escamotable en acier inox AlSI
304 - microcontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte
d'introduction.

COUPE-LEGUMES 3000: Corps et goulotte en acier inox AlSI 430 - microcontact
de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction.

TV4000 “Lortolana” smontato
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COUPE-LEGUMES 2500: Corps recouvert de peinture au polyuréthane anti-éra-
flures - goulotte en plastique apte au contact avec les aliments - microcontact de
sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction - disponible uniquement
en monophasé.

Accessoires: disques a découper de différents modéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroRen, zum Reiben von Kése, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

GEMUSESCHNEIDER 4000 “Lortolana”: Gerdt mit hohem Leistungsvermdgen
und optimaler Schnittqualitdt, da das verarbeitete Produkt direkt in den Sam-
melbehilter fallt, ohne Benutzung der Auswerfscheibe. Gehuse, Offnung und
Sammelbehalter aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter am Griff,
an der Offnung und am Sammelbehélter - Doppeldffnung fiir Produktzufuhr -
Druckknopftafel.

GEMUSESCHNEIDER 2000R “La Romagnola”: Neues Design fiir den
Gemiiseschneider TV2000 “La Romagnola“, bereits seit mehr als 20 Jahren
prasent auf allen internationalen Mérkten. Gehduse und abnehmbare Offnung
aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff und auf der
0ffnung - Doppel&ffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 3000: Gehause und Offnung aus Edelstahl AISI 430 -
Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 2500: Gehduse mit kratzfestem Polyurethan-Lack
beschichtet - Offnung aus fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignetem
Plastikmaterial - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur
Produkteinfiillung - nur Monophase erhéltlich.

Zubehor: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen.

O Mdquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes for-
mas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras zana-
horias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

CORTAVERDURAS 4000 “L'ortolana”: Maquina de grandes prestaciones, exce-
lente calidad de corte ya que el producto cortado cae directamente en el con-
tenedor de recoleccion sin utilizar el disco expulsor. Carcasa, boca y contenedor
de recoleccion de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptores de seqguridad
en la manija, boca y contenedor de recoleccién - boca doble para introducir el
producto - botonera a presion.

CORTAVERDURAS 2000R “La Romagnola”: Restyling de la cortadora de verdura
TV2000 “La Romagnola’, presente exitosamente desde hace més de 20 afios en
el mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable AlSI 304
- microinterruptor de sequridad en la manija y en la boca - boca doble para la
introduccion del producto.

CORTAVERDURAS 3000: Carcasa y boca de acero inoxidable AISI 430 - microin-
terruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccién del pro-
ducto.

CORTAVERDURAS 2500: Carcasa revestida con pintura poliuretanica antirayado -
boca de material plastico idoneo para el contacto con los alimentos - microinter-
ruptor de seguridad en la manija - boca doble para la introduccién del producto
- disponible slo version monofasica.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

G MalunHa npegHa3HaueHa AnA Pe3Ku/TOHKOI Hape3ku GpyKToB 11 0BoLLeil
Ha KycOuK pasnuuHbiX $OPM 1 pa3mepoB, HATUpaHUA cbipa, Cyxapeii,
WoKonasa, GyHAYKa, LUMHKOBAHUA MOPKOBY, cenbjepes, Kaptodens, Abnok,
penbl, CBeK/Ibl, MATKOro Cbipa MoLapenna.



VEGETABLE CUTTER

GEMSESCHNEDER TAGLIAVERDURE: 4000 “Lortolana”

OBOLEPESA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

MODELLO MODEL

MODELE MODELL 4000 “L'ortolana” 2000R “La Romagnola” - 3000 2500
MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz — 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 310 rpm 255 rpm

VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE

ABMESSUNGEN DER OVALEN GFFNUNG ~ 150x70 (mm) ~155x75 (mm)
DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBA/IbHOI0 OTBEPCTUA

DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE

ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG 056 (mm)
DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYTNIOTO OTBEPCTUA

DIMENSIONI PENTOLA RACCOLTA PRODOTTO

PRODUCT COLLECTION CONTAINER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CUVE DE RECUPERATION DU PRODUIT

ABMESSUNGEN PRODUKTSAMMELTOPF 0 240x1 65h (mm) /
DIMENSIONES CONTENEDOR RECOLECCION PRODUCTO

PA3MEPbI PE3EPBYAPA 1Al CBOPA MPOJIYKTA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 280x630x550h (mm) 220%610x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPb

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 27Kg 22Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34 Kg 24 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VEP 670x370x630h (mm) 620x300x580h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YNAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,156 m 0,108 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

OBOLUEPE3KA 4000 “Lortolana™  Bbicokme  3KCnnyaTaLuMOHHble
XapakTepUCTUKM, OT/IMUHOE KauecTBO pe3ku bmarojaps Tomy, uTo
06paboTaHHbIl NPOAYKT NajaeT HemocpencTBEHHO B eMKOCTb Ana cbopa
npoaykTa 6e3 npumeHeHua BbiTankuBalowero Aucka. Kopnyc, 3arpy3ouHoe
0TBEPCTIE 1 eMKOCTb ANA cbopa npopyKTa U3 Hepxaselowweii ctanu AlSI 304,
npefoXpaHuTeNbHbIe MUKDOBBIKAKYATENN HA pyuke, Ha OTBEPCTM W HA
emMKoCTU nA cbopa NpodyKTa, ABOMHOE OTBEpCTME ANA 3arpy3KM NPOAYKTA,
MY/IbT C HAXKIUMHBIMM KHOMKAMMU.

OBOLLEPE3KA 2000R “La Romagnola”: MogepHu3upoBaHHaa Mojenb
oBoLuepe3ku TV2000 “La Romagnola’, kotopas Ha npotsxeHuu 6onee 20 net
NoNb3yeTcA YCNeXoM Ha pbiHKe. Kopnyc u cbemHas KpblliKa € 3arpy304HbIM
oTBepcTeM U3 Hepxasetowleit ctanu AISI 304, npefoxpaHuTeNbHbIN
BbIKNIOYaTeNb Ha pyyke U Ha OTBEPCTIM, ABOIHOE OTBEPCTUE AN 3arpy3Ku
npoaykTa.

OBOLLIEPE3KA 3000: Kopnyc 1 cCbeMHas KpblLUKa C 3arpy304HbIM 0TBEPCTHEM
u3 Hepxaselowein ctanu AISI 430, npegoxpaHUTENbHbIA BbIKNKYATENb Ha
PYuKe, ABOIIHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Ku NPoayKTa.

OBOLLIEPE3KA 2500: Kopmyc nOKpbIT CTOIKOI K MeXaHYeCKum BO3LeliCTBUAM
MOANYPETaHOBOI KPacKoi, 3arpy304Hoe 0TBEPCTIe U3 NULLEBOI NAACTMACChI,
MpefoXpaHUTENbHbIi BbIKMIOUATENb Ha pyuke, [BOWHOE OTBepCTME ANA
3arpy3Ki NPOAYKTa, NPeANaraeTca ToNbKo B 0AHOGA3HOM UCTIONHEHM.

KOMnneKmylouwe: pexyLune AnCKn pasnuyHbIx MOZeneil.




DISCS
DISQUES

SCHEIBEN
DISCOS
IVCKAMHN

DISCHI

O DISCHI PER AFFETTARE

E1 - E2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8 - E10 - E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

12 - 73: carote, sedano, patate, mele, rape.

Z4: barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

17: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con i dischi E6 - E8 - E10 - E14 permette di ottenere una
vastissima serie di cubetti per minestroni e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate,
rape. La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permet-
te di ottenere fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore
desiderato.

@ DISCS FORSLICING

E1- E2: Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms.

E3: Apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: Tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISCS FOR SHREDDING /GRATING

12 - 73: (arrots, celery, potatoes, apples and turnips.

Z4: Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

V: Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

Z7: Mozzarella.

DISCS FOR CUTTING IN CUBES

The combination of discs D8 x 8- D10x 10-D12 x 12- D20 x 20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different
types of cubes for minestrone and fruit salads.

DISCS FOR CUTTING MATCHSTICK SIZE

H2.5 - H4 - H6 - H8 - H10: Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, pota-
toes and turnips.

The combination of discs B6 - B8 - B10 with discs E6 - E8 - E10 obtains matchstick
size pieces for the whole length of the food product with the desired thickness.

O DISQUES POUR COUPER EN TRANCHES

E1 - E2: Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons.
E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, ar-
tichauts.

E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.
E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8 - E10 - E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.
DISQUES POUR EMINCER OU RAPER

12 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

Z4: betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

17: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une vaste gamme
de dés pour minestrones et macédoines.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN ALLUMETTES

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes
de terre, céleris-raves.

La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet d'obtenir des
allumettes sur toute la longueur de produit selon I'épaisseur voulue.
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DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

DISCHI AN

Q SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT

E1 - E2: Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.

E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.

E4 - E6: Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.

E5: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas, Grapefruit.

E8 - E10 - E14: Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - I3: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

Z4: Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Greyerzer Kase, Schokolade.

V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Schokolade, Niisse.

17: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM WURFELN

Die Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10- D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 erlaubt den Erhalt einer
groBen Vielzahl von WiirfelgroBRen fiir Gemiisesuppen und Obstsalate.
SCHNEIDSCHEIBEN FUR STABCHENSCHNITT

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten,
Kartoffeln, Riiben.

Die Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 - E10
erlaubt den Erhalt von Streifen auf der gesamten Produktlange in der
gewiinschten Starke.

O DISCOS PARA CORTAR EN LONCHAS

E1 - E2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y setas.

E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.
E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, ananas y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR 0 RALLAR

12 - 73: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, repollo rojo, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.

V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

17: mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacion de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una varia-
disima serie de cubitos para menestras y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias,
patatas y nabos.

La combinacion de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos con todo el largo del producto y con el espesor deseado.

@ [1VICKY AN HAPE3KN

E1 - E2: KapTodenbHble uuncol, pena, Kanycra, orypLbl, MOPKOBb, YK, rpubbl.
E3: a6n0KK, 6aHaHbl, kabauku, baknaxaHbl, GeHxeNb, APTULLOKN.

E4 - E6: cBeKna, BapeHblii KapTodenb, KanycTa, pena, yK.

E5: noMuzopbl, IMMOHbI, anenbCubl, A6M0KM, aHaHaCbl, rpelindpyTsl.

E8 - E10 - E14: BapeHble KapTodenb 1 MOPKOBb, 6aknaxaHbl, (Bekna.

OUCKN AnA WWHKOBAHWA/HATUPAHKA

12 - 13: MOpKOBb, cenbaepeii, kapTodenn, A6NoKu, pena.

74: cBeKna, KpacHaA Kanycta, KOpHennoAbl, LBEALAPCKUIA CbIp, LWoKonaa.

V: cbip Mapme3aH, cyxapu, MUHAANb, Opexu, WoKonag, GyHaykK.

17: cblp mouapenna.

IUCKKU ANA HAPE3KU KYBUKAMMU

Ncnonb3oBanue anckos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 B kombuHaumm ¢ auckamu E6 - E8 - E10 - E14 no3sonset
nonyyatb Kybuku Camblx pasHblx GOpM U pa3mepoB AN OBOLLHbIX CYMOB,
dpyKTOBbIX CanaTtos, u kaptodens-dpu.

JINCKN ANA HAPE3KMN CONOMKOIA

H2,5-H4-H6 - H8 - H10: cenbaepeit, kabauku, cBekna, KOpHeNNOAbl, MOPKOBb,
kapTodenb, pena.

cnonb3oBaHue auckos B6 - B8 - B10 B kombuHaumu ¢ guckamu E6 - E8 - E10
M03BONIAET Hape3aTb CONOMKY TpebyeMoil TONLLMHBI NO BCeil ANHE NpoayKTa.




